8 dicembre 2017 — Cogne

La riconoscibilita di un territorio passa attraverso la sua cultura, le
sue produzioni, i suoi prodotti, i suoi piatti.

Valle d’Aosta = Fontina

Cogne = Prato di Sant’0rso, u

attivitd agrosilvopastorale,
piatti della tradizione

Partecipa al colloquio dibattito “I sapori, testimoni di un territorio, tra
promozione e salvaguardia di autenticita” e alla narrazione itinerante
per gustare la storia e la tradizione di Cogne

-

HOTEL MIRAMON
“Orzo risottato co
salvia e mele”

SALA CONSIGLIARE
COMUNE DI COGNE
Colloquio-dibattito

LOU RESSIGNON
“Seupetta di Cogne” e
“Crema di Cogne”

BELLEVUE HOTEL ¢ SPA
“L’uovo di Re Vittorio”

Evento gratuito

Prenotazione obbligatoria
(fino ad esaurimento posti)

tel. 0165 75301 - info@grand-paradis.it

Fondation Grand Paradis




Cogne, venerdi 8 dicembre 2017

Sala consigliare Comune di Cogne

Accrediti

Indirizzi di saluto

Franco Allera — Sindaco del Comune di Cogne

Alessandro Nogara — Assessore Agricoltura e Risorse Naturali
Regione Autonoma Valle d’Aosta

Laurent Viérin — Presidente Regione Autonoma Valle d’Aosta

Interventi

René Benzo — Vice Presidente Institut Agricole Régional

Fulvio Blanchet — Direttore Consorzio Produttori e Tutela Fontina DOP
Jean-Charles Arnaud — PDG JuraFlore, gia presidente INAO

(Institut National de l'origine et de la qualité)

Paolo Massobrio — critico enogastronomico e giornalista

Alberto Cirio - Eurodeputato

Introduce e modera

con

Luisa Vuillermoz — Direttore Fondation Grand Paradis

e La lettura di un passo del libro “Le otto montagne” di Paolo Cognetti, vincitore
del Premio Strega 2017 nell'ambito della terza edizione del Festival “Leggere le
montagne” organizzato dalla Convenzione delle Alpi - International mountain
day

e La proiezione del video “Fontina d’Alpage 2017

 Narrazione itinerante per gustare la storia e la tradizione di Cogne, con
I'accompagnamento degli esperti Cinzia Joris, guida turistica, e Diego Bovard,
agrotecnico

« Hotel Miramonti : “Orzo risottato con Fontinag, mele e salvia” - vino “Torrette”
dell'azienda Les Cretes”

« Bellevue Hotel € Spa: “L’'uovo di Re Vittorio” con vino “Chardonnay”
dell’'azienda Di Barro

e Lou Ressignon: “Seupetta di Cogne” e “Crema di Cogne” con vino

“La Touche - blanc” di Maison Anselmet

Evento Gratuito

Info e prenotazioni:
Fondation Grand Paradis
tel. 0165 75301 - info@grand-paradis.it



